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AUFGERUSTET | Uber
zwanzig Jahre trug das 1983
fertiggestellte Sudhaus von
Huppmann wesentlich zur
Quualitét der hervorragenden
Andechser Klosterbiere bei.
Im November und Dezember
2006 wurden nun wesentliche
Bereiche der Sudhausanlage
von Huppmann und das
Prozessleitsystem von Proleit
auf den aktuellen Stand der
Technik aufgeriistet.
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Sudhaustechnologie fur benediktinisch-
altbairische Brautradition

+ZIELE DIESER MASSNAHME sind
die Frhaltung und weitere Steigerung des
bisherigen Qualitatsniveaus der Andechser
Klosterbiere und die konsequente Nutzung
von Energieeinsparpotenzialen®, so Alexan-
der Reiss, der Betriebsleiter der Klosterbrau-
erei Andechs.

Der Brauereibetrieb mit einem Jahres-
ausstoBvon 117 000 hlistderEckpfeiler un-
ter den Wirtschaftsbetrieben der Benedikti-
nerabtei Sankt Bonifazin Miinchen und An-
dechs. Die Wirtschaftsbetriebe finanzieren

Sl
»

mit ihren Ertrédgen das pastorale kulturelle
und soziale Engagement der Abtei, da die
Benediktiner keine direkten Zuweisungen
aus dem Kirchensteueraufkommen erhal-
ten. In der Klosterbrauerei Andechs werden
heute sieben verschiedene Sorten gebraut.
Der gesamte Brauprozess ist gepréagt durch
die Verbindung von benediktinisch-alt-
bairischer Brautradition und modernster
Brautechnologie. Diese sehr klassische
Arbeitsweise ist gekennzeichnet durch das
Dekoktionsverfahren beim Maischen, das

N

Weiter aufwarts geht
es mit der Kloster-
brauerei Andechs
dank des komplett
aufgeriisteten Sud-
hauses. Der Cellerar
PaterValentin Ziegler
und Betriebsleiter
Alexander Reiss sind
sehr zufrieden mit
Verlauf und Ergebnis
der Umristung
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Zweitankverfahren bei der Garung und La-
gerung und die langen Lagerzeiten von bis
zu sechs Wochen.

Prozessleitsystem und
Anlagentechnik arbeiten
Hand in Hand

Ein zeitgemaller Brauprozess braucht bes-
te Bedingungen von beiden Seiten: von der
Automation und der Anlagentechnik. In
den letzten 20 Jahren hat sich in der Pro-
zess-automation sehr viel getan. Pumpen
und Riithrwerke werden heute konsequent
mit Frequenzregelung ausgestattet. Be-
sonders die neuralgischen Punkte Einmai-
schen, Umpumpen der Maische und das
Maischertihren konnen so sehr schonend
bei minimaler Sauerstoffbelastung durch-
gefiihrt werden. Scherkréfte werden weit-
gehend vermieden. Im Lauterprozess fihrt
die moderne Regelungstechnik zu besseren
Ausbeuten, Schwankungen in den Rohstof-
fen werden ausgeglichen. Intelligente Ener-
giekreisldufe mit optimierten Temperatur-
niveaus brauchen bereichsiibergreifende
Systeme mit zentraler Datenhaltung und

sind heute vor allem im Sudhaus unabding-
bar. Moderne Rezeptur- und Berichtssys-
teme sorgen fiir Produktionssicherheit bei
hochster Qualitét.

Alle Bereiche des Sudhauses
aufgeriistet

In der Anlagentechnik wurden in allen Be-
reichendieNeuerungen von Huppmannder
vergangenen 20 Jahre nachgeriistet. Der
Millstar arbeitet jetzt mit der patentier-
ten Qualitdtsautomatik. Dadurch werden
Rohstoffschwankungen automatisch aus-
geglichen. Eine Fiillstandssonde in der Ein-
maischstrecke stellt sicher, dass keine Luft
eingezogen wird. Der Lauterbottich wurde
auf die Lauterstar-Technologie hochgertis-
tet. Dazu wurden Verdnderungen am Wiir-
zeablauf und am Hackwerk durchgefiihrt.
Am Hackwerk sind die Huppmann-Doppel-
schuhmesser im Einsatz, die ein intensives
Bearbeiten der Treber erlauben.

Durch die Installation eines Energiespei-
chers kann nun die Energie aus den Briiden
bei der Wiirzekochung besser genutzt wer-
den. Die Energie wird nun in erster Linie

direkt zum Aufheizen der Wiirze auf knapp
unterKochtemperatureingesetzt, gleichzei-
tig wird hier die Wiirze sehr schonend auf
Kochtemperatur aufgeheizt. In der Whirl-
pool-Wiirzepfanne kocht heute der Jetstar.
Das neuartige Innenkocher-Konzept mit
unterschichtiger Wiirzeumwiélzung ver-
bessert die Homogenitét bei der Wiirzebe-
handlung und sorgt dabei fiir Bestwerte in
der Ausdampfung und Stoffumsetzung.

I Kurze Umstellphase

Die Modernisierung der Hardware des ge-
samten Sudhauses inklusive Umstellung
auf das Prozessleitsystem brewmaxx war
mit einer nur zweiwochigen Produktions-
pause im Dezember 2006 verbunden. Be-
reits wiahrend der Erweiterung des Gar- und
Lagerkellers der Klosterbrauerei Andechs
von November 2005 bis Juli 2006 liefen die
Planungen fiir die vollstdndige Erneuerung
des Prozessleitsystems fiir Sudhaus, Gér-
und Lagerkeller, Hefekeller, CIP-Anlage und
Wasserversorgung. Bereits Wochen vor der
Sudpause wurde mit dem Einbau des Ener-
giespeichers inklusive der Verrohrung be-
gonnen. Ein Teil der Verkabelung und der
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Umbau im Sudhaus im Uberblick

B neue Leermeldesonden, Inhalts- und Temperaturmessungen flir sémtliche Sudhausgefélie

B Nassschrotmiihle Millstar: Einbau neuer Quetschwalzen, neues Sicherheitskonzept fiir War-
tungsarbeiten, neue Messtechnik fiir Durchfluss-, Druck-, Temperatur- und Fiillstandsmessung,
Einsatzvon Danfoss Frequenzumrichter VLT Typ FC300 fiir Speisewalze und Monopumpe

B MaischgefidRe: neue Riihrfliigel mit Frequenzregelung tiber profibusgesteuerte Frequenzum-
richter, Modifikation des Maischeknotens zur Einlagerung der Maische von unten

Lauterbottich: Modifikationen am Wiirzeablauf, neue Schneidmesser, neue Treberklappe
Whirlpoolpfanne: Ersetzen des bestehenden AuRenkochers durch das Kochsystem Jetstar,

neuer Pfannendunstkondensator und Energiespeichersystem

Umbau der Schaltschrénke im Leistungsteil

vergangenen 20 Jahre nachgeriistet. Der
Millstar arbeitet jetzt mit der patentier-
ten Qualitdtsautomatik. Dadurch werden
Rohstoffschwankungen automatisch aus-
geglichen. Eine Fillstandssonde in der Ein-
maischstrecke stellt sicher, dass keine Luft
eingezogen wird. Der Lauterbottich wurde
auf die Lauterstar-Technologie hochgerts-
tet. Dazu wurden Verdnderungen am Wiir-
zeablauf und am Hackwerk durchgeftihrt.
Am Hackwerk sind die Huppmann-Doppel-
schuhmesser im Einsatz, die ein intensives
Bearbeiten der Treber erlauben.

~ Durch die Installation eines Energiespei-
chers kann nun die Energie aus den Briiden
bei der Wiirzekochung besser genutzt wer-
den. Die Energie wird nun in erster Linie
direkt zum Aufheizen der Wiirze auf knapp
unterKochtemperatureingesetzt, gleichzei-
tig wird hier die Wiirze sehr schonend auf
Kochtemperatur aufgeheizt. In der Whirl-
pool-Wiirzepfanne kocht heute der Jetstar.
Das neuartige Innenkocher-Konzept mit
unterschichtiger Wirzeumwalzung ver-
bessert die Homogenitét bei der Wiirzebe-

handlung und sorgt dabei fiir Bestwerte in

der Ausdampfung und Stoffumsetzung.

I Kurze Umstellphase ‘

Die Moderﬁisiermlg der.Hardware des ge-
samten Sudhauses inklusive Umstellung

auf das Prozessleitsystem brewmaxx war

mit einer nur zweiwochigen Produktions-
pause im Dezember 2006 verbunden. Be-
reits wihrend der Erweiterung des Gar-und
Lagerkellers der Klosterbrauerei Andechs

von November 2005 bis Juli 2006 liefen

die Planungen fiir die vollstdndige Erneu-
erung des Prozessleitsystems fiir Sudhaus,
Gér- und Lagerkeller, Hefekeller, CIP-Anla-

Aufstellung neuer Vor-0rt-Elektro-Pneumatikschrénke und Installation neuer Kabelwege
Erneuerung samtlicher Klappen inklusive der pneumatischen Ventilkdpfe

modernste Prozessautomatisierung mit brewmaxx V7

komplette Verkabelung und Installation neuer Schaltschrénke

ge und Wasserversorgung. Bereits Wochen
vorder Sudpause wurde mit dem Einbau des
Energiespeichers inklusive der Verrohrung
begonnen. Ein Teil der Verkabelung und der
neuen Schaltschrénke konnten zu diesem
Zeitpunkt ebenfalls schon installiert wer-
den, um die sudfreie Umstellphase so kurz
wie moglich zu halten. Nach dem Umbau
wurden Anlagenteile wie Betriebswasser-
tanks und der CIP-Kreislauf fiir die Rohr-
reinigung als erstes wieder angefahren, um
den Fiillereibetrieb zu gewéhrleisten, Dann
folgten die CIP-Kreislaufefirsamtliche ZKG,
7KL, Hefemanagement und Sudhaus. Nach
der Inbetriebnahme der CIP-Kreislaufe be-
gannen die ersten Schrotversuche, gefolgt
vom ersten Wassersud. Der erste Hopfensud
entfernte aufgrund seiner antiseptischen
Wirkung im Anschluss letzte Reinigungs-
rlicksténde, bevor der erste Sud Andechser

Vollbier Hell gefahren wurde. Vom ersten
Schrotversuch bis zum ersten Sud des An-
dechs Vollbier Hell vergingen nicht einmal
dreiTage.

I Im Detail

Das bestehende System Braumat wurde

~ ersetzt durch das datenbankbasierte Pro-

zessleitsystem brewmaxx V7 von Proleit
mit zwei Bildschirmarbeitsplétzen, einer
Engineering Station und einem zentralen
Server. Die bestehende S5 Steuerung wurde
abgelost durch eine S7-416 CPU mit dezen-
traler Profibus-Peripherie (ET200 M) und
Anbindung der PC-Ebene tiber Industrial
Ethernet. Der Umbau der Steuerungstech-
nik umfasste die Anlagenteile Malztrans-
port, Sudhaus, Hefekeller, Wasserhaus mit
Energiespeichertank, CIP Anlage mit zwei
Kreisldufen fiir einerseits Sudhausgefdl3e
und Kellerleitungen und andererseits He-
fetanks, Flotationstanks und ZKTs. Eine
separate S7-300 Steuerung im Hefekeller
mit Bedienung tiber Touchpanel wurde ent-
fernt und die Bedienung nun ebenfalls in
das zentrale Leitsystem integriert. Mit dem
brewmaxx Event-Messenger ist es jetzt zu-
dem moglich, ausgewdhlte Alarmmeldun-
gen als SMS an das Bereitschaftspersonal
der Brauerei zu verschicken. Das neue Pro-
zessleitsystem ist tiber eine Firewall mit dem
lokalen Netzwerk der Brauerei verbunden.
Damit wurde die Moglichkeit geschaffen
tiber das Internet (VPN-Verbindung) Fern-
wartung und technischen Support aus der
Proleit-Zentrale zu leisten. Die CAD-Elek-
troplanung und -dokumentation in EPLAN
erfolgt ebenfalls durch Proleit. [ |

BrewingScience

Monatsschrift fir Brauwissenschaft
Unser neuer Service fiir Sie

Ab sofort sind die Artikel der Brewing Science — Monatsschrift fiir Brauwissenschaft auch einzeln erhalt- ,
lich. Sie werden in unserem Brauwelt-Newsletter {iber das Erscheinen einer neuen Ausgabe von Brewing
Science — Monatsschrift fiir Brauwissenschaft informiert. Die Abstracts der einzelnen Beitrdge sind dort fiir

_ Siefreizugdnglich. Fiir denvollstandigen Artikel, den Sie gegen eme Schutzgebuhrvon 50EUR als Druck-PDF

erhalten, wenden Sie sich bitte an; theiss@hanscarl.com.
Machten Sie eine einfachere Lisung, aber erweiterten Service? Miteinem Jahres-Abonnement der Brewing

Science verfiigen Sie tiber den Zugang zu allen Artikeln der Brewing Science und ihrer Vorgéanger-Titel seit
1964 sowie zusatzlich 30000 Abstracts wissenschaftlicher Publlkatlonen der verschiedenen Fachzeitschrif-

ten seit 1962. Eine E-Mail an abo@hanscarl com geniigt.
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